VARIOMET MITTAGESSEN HOSPITALA

Variomet mit Teller Variomet mit Eintopfschale Querschnitt Variomet
FUR LANGE VERTEILZEITEN - Isolier-Oberteil in mehreren Farben erhltlich.
BIS CA. 50 MINUTEN - Die stabile Verarbeitung aller Systemteile garantiert Langlebigkeit
9 ) 9 glebig

und eine wertige Haptik.
- Unterteil aus Edelstahl 18/10 in polierter Ausfiihrung, doppelwandig,

homogen verschweiBt, mit vollflachig angeschweiBtem Heizkern fiir
optimale Warmeibertragung. Doppelwandiges Kunststoff-Set fiir Suppe

- Asthetische Darbietung der Speisen durch die flache Bauweise - Fiir alle géngigen Porzellansuppenschalen mit 0,5 Liter Inhalt.

des Unterteils. - Optimale Handhabung durch leichtes Einsetzen und Entnehmen

- Optimale Standfestigkeit aller gangigen Porzellanteile bis max. der Porzellansuppenschale.
26,0 cm Durchmesser, auch der Eintopfschale bis max. 19,4 cm Durch-
messer, durch variable Bodenringe des Edelstahl-Unterteils. Hygienische Abdeckung der Salat- und Dessertspeisen durch

Kunststoffdeckel in extra starker und hoher Ausfiihrung.
- Oberteil aus Kunststoff, doppelwandig isoliert, homogen

verschweiBt, mit verstarktem Schaumkern.

- Leichte Handhabung des Oberteils durch umlaufende Griffleiste.
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VARIOCOOL ABENDESSEN HOSPITALA
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VARIOCOOL mit Isolier-Oberteil VARIOCOOL mit einwandiger Tellercloche

- Das optimale Kiihlhaltesystem auch bei der vorgezogenen Abend- - Nurzwei Systemteile sorgen fiir optimale Kihlhaltung, auch mit
portionierung, wenn es darum geht, Aufschnitt wie Wurst und Kase einwandiger Tellercloche.
mit der richtigen Temperatur zum Patienten oder Heimbewohner in

i o ) - Optimale Kiihlhaltung der Speisen iiber mehrere Stunden durch
Krankenhaus und Senioreneinrichtungen zu bringen.

Kiihlunterteil aus Kunststoff mit integriertem Kithlkern, wenn es
- Auch ideal fiir die optimale Kiihlung eines Salattellers, der problemlos darum geht, bei der vorgezogenen Abendportionierung die Speisen
zwischen den HeiBspeisen bei der Mittagsverpflegung im Tablett- mit HACCP-gerechter Temperatur zu servieren.

Transportwagen platziert werden kann. - Leichte Handhabung des Oberteils durch umlaufende Griffleiste.

- Hervorragende Kiihleigenschaften des Kiihlunterteils durch das sehr

Be Kiltevol - Asthetische Darbietung der Speisen durch flache Bauweise des
groBe Kaltevolumen.

Kihlunterteils.
- Asthetische Darbietung der Speisen durch flache Bauweise des

B i - Optimale Standfestigkeit aller gangigen Teller bis 26 cm und Schalen bis
Kihlunterteils.

19,4 cm Durchmesser.
- Optimale Standfestigkeit aller g@ngigen Teller bis 26 cm und Schalen bis

- Alle Systemteile sind sptilmaschinengeeignet und platzsparend stapelbar.
19,4 cm Durchmesser.

- Die stabile Verarbeitung und verstarkte Materialausfiihrung garantiert

- Oberteil aus Kunststoff, doppelwandig isoliert, homogen verschweiBt, Langlebigkeit und eine wertige Haptik.

mit verstarktem Schaumkern zur langeren Kiihlhaltung.

) ) o - Der optisch angenehme Eindruck wird unterstrichen durch die
- Leichte Handhabung des Oberteils durch umlaufende Griffleiste. . . ) Al
verschiedenen Farben, in welchen die Tellerclochen erhaltlich sind.

- Alle Systemteile sind spiilmaschinengeeignet . ! .
y e sind spu nengeelg - Durch transparente Tellerclochen lassen sich angerichtete Speisen auch
und platzsparend stapelbar. £ ul

e abgedeckelt erkennen.
- Die stabile Verarbeitung garantiert
Langlebigkeit und eine 77
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Vor dem ersten Gebrauch wird aus hygienischen Griinden empfohlen, die Produkte mit Wasser zu reinigen.
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